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   MENÚ MARIDAJE 

 
      APERITIVOS DEL CHEF 

 
Crujiente de carrillera 

 

Queso de higuera y caramelo de higo 

 

Buñuelo de pisto y huevo 

 

                                               Maridados con vino rosado + Mejor 2024 
 

     ENTRANTES 
 

                                   Puerros asados con holandesa y praliné de avellanas                                       
                                                                                        

                                           Cardo con bechamel de jamón y almendras 
 

                   Maridados con vino blanco Catay Tempranillo Blanco 2022 

 

  PESCADO 
 

Ravioli de cangrejo de río y reducción au jus 

 

                                          Continúa maridaje con vino blanco Viero Viñas Viejas 2021 
 

 CARNE 
 

Royal de cuello de lechal con néctar de piquillos y demi glacé de sus jugos 

 

                Maridado con vino de autor tinto ecológico El Conjuro 2019 
 

 PREPOSTRE 

 
                                                                             Zurracapote de la Finca 

 

POSTRE 

 
                                                     Peras de Entrena al vino de la Finca 
 

              Maridado con vino rosado dulce de vendimia tardía + Mejor 2024 

 

 

 
*Ración de pan 1,50 € por persona* 


