
 

 
 

 

     

 ENTRANTES 
 

Jamón Ibérico de cebo de campo………………………………………………….26 € 

Cecina de Wagyu con picos ………...………………………………………..……..26 € 

Croquetas de la Finca…………………………………………………………………..14 € 

Tabla de quesos de vaca con membrillo y nueces……………….…….…….12,50 € 

Setas de temporada…………………………………………………………………….18 € 

Berenjena asada con queso camerano, miel y nueces  ……………………….12 €  

Ensalada de tomata con ventresca……………………..……………………….....18 € 

Ensalada templada de langostinos y cherrys confitados……………….……….14 €  

Puerros asados con holandesa y praliné salado de avellanas…………..……..12 € 

 

PESCADOS 
 

 

 

Trucha de rio con espárrago verde y ajo blanco…...………………...……….….25 € 

Rodaballo con emulsión de calabacín, apio encurtido y aire de su jugo …...29 € 

Cabracho con bisqué de tomate asado al sarmiento y borraja…………….....30 €   

Merluza a la plancha, colifor y gastrique de zanahoria ………………….………27 € 

 

CARNES   

 

 

Chuletón de ternera con patatas fritas y pimientos asados (600 gr)...………..44 €  

Solomillo de ternera con reducción de sus jugos, milhojas de patata  

y piquillo caramelizado ……………………….………………………………..……….32 € 

Chuletillas de cordero con patatas fritas y pimientos asados...….........……..…28 € 

Secreto Ibérico con demi-glace de la finca, parmentier de patata 

y pimientos del padrón………………………………………………………………......25 € 

 

POSTRES  

 

Helado de cereza, mousse de queso de vaca y avellana ……………….........12 € 

Peras al vino de Rioja y su helado……………………….……….…………….….….12 € 

Torrija caramelizada y helado de leche de oveja ahumado …………............12 € 

Tatín de calazaba y sus texturas………....………………………………..................12 € 

 

 
                                   Disponemos de carta de alérgenos a disposición del cliente  

 
Ración de pan 1,50 € por persona 


