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   MENÚ MARIDAJE 
 

      APERITIVOS DEL CHEF 
 
 

                                                                           Oreja de cerdo 

                                                           Sesos de cordero 

Paté sobre crujiente de careta 

 

                                 Maridados con vino crianza Finca de los Arandinos 2021 
 

   ENTRANTES 
 

                                   Espárragos Blancos con holandesa al aceite de perejil  
                                      

                                     Maridado con vino rosado Catay Rosado 2023 
                                                      

                                           Cardo con bechamel de jamón y almendras 
 

                           Maridado con vino blanco Viero viñas viejas 2021 

 

PESCADO 
 

Trucha de río con ajo blanco y espárragos verdes 

 

                                       Continúa maridaje con vino blanco Viero viñas viejas 2021 

 
CARNE 

 

Royal de cuello de Lechal y pimientos asados 

 

              Maridado con vino de autor tinto ecológico El Conjuro 2019 
 

POSTRE 

 
                                       Peras al vino con mousse de queso de vaca y merengue seco 
 

            Maridado con vino blanco dulce de vendimia tardía Viero 2024 

 

 
*Ración de pan 1,50 € por persona* 


