
 

 
 

 

    ENTRANTES 
 

Jamón Ibérico de cebo de campo………………………………………………….26 € 

Cecina de Angus cruzado con Wagyu……………………………………………..26 € 

Croquetas de la Finca…………………………………………………………………..14 € 

Tabla de quesos de vaca con membrillo y nueces…………………………….12,5 € 

Setas de Temporada…………………………………………………………………….18 € 

Espárragos blancos……………………………………………………………………….12 €  

Ensalada de tomata con ventresca……………………..………………………......18 € 

Ensalada de puerros asados con langostinos………………………………………14 €  

 

    PESCADOS 
 

Bacalao al horno con pisto riojano……………………...…………………………….25 € 

Rodaballo al horno con patatas panadera…………………………………………29 € 

Merluza al horno con patatas panadera y refrito de ajos …………………..…...24 €   

 

CARNES 
 

Chuletón de ternera con patatas fritas y pimientos asados (600 gr)...………...44 €  

Solomillo de ternera con foie y salsa de mostazas…………………………………32 € 

Carrillera de ternera guisada con vino de la Finca y crema de zanahoria…..25 € 

Chuletillas de cordero con patatas fritas y pimientos asados...……......…….…28 € 

Secreto Ibérico con pimientos del Padrón…………………………………………...25 € 

 

POSTRES 
Tartaleta de chocolate salado AOVE y helado de Vino…………………............12 € 

Peras al vino con mousse de queso de vaca y merengue……….……………....12 € 

Torrija caramelizada y helado de leche de oveja ahumado …………...............12 € 

Panacotta con garnache de moras y bizcocho de avellana…………..............12 € 

 

                            Disponemos de carta de alérgenos a disposición del cliente  

 

Ración de pan 1,50 € por persona 


