Jamoén Ibérico de cebo de CAMPO......iviiiiiiiieee e 25 €

Cecina de ANgus CruzadO CON WAGYU....uuiiniritiieieieeieeeeeeeeeeee e 25 €
Croquetas Ae I FINCO. ...u v e, 14 €
Tabla de quesos de vaca con memobrillo y NUECES........cvvvviiiiiiinininnnn. 12,5 €
Revuelto de boletus edulis y patatas fritas. ..o, 12 €
Caparrones de Anguiano CON SUS SACTAMENTOS.....iiviiiiiiiiiiieieeeeeeeee, 18 €
Crema de calabaza con picatostes y aceite de oliva.........ccooovvviiiiiiinnnee. 12 €
Ensalada de puerros asados con 1[angostinOS.........vviiiiiiiiiiiiiiiienennen, 14 €
Tartar de salmén marinado con sésamo y mezcla de lechugas................... 16 €

PESCADOS

Calamares €N sU TINTA. ... 18 €
Meijillones de roca al vapor con salsa de lImoN..........oeviiiiiiiiieeieee, 18€
Bacalao al horno con pisto MOJANO. ..., 25 €
Rodaballo al horno con patatas panadera........ocoeivviiiiiiiiiiiiiieeenn 29 €
Merluza al horno con patatas panadera y refrito de Qjos ..., 24€
PesCAdO el diQ.. ... S/IM

CARNES

Chuletén de ternera con patatas fritas y pimientos asados (600 gr)..............44 €
Solomillo de ternera con foie y salsa de mostazas..........oeviviiiiiiiiiiiiiinn.. 32€
Carrillera de ternera guisada con vino de la Finca y crema de zanahoria.....25 €
Chuletillas de cordero con patatas fritas y pimientos asados..........eeeeeenneens.
Secreto Ibérico con manzanas confitadas alromero............coeeviveiinninen..e

POSTRES

Mousse de queso con salsa de membrillo y crujiente de nuez...............
Tarta de zanahoria y nueces con helado de cardamomo.................
Helado de vino tinto de la Finca con yogur y galleta Lotus..................
Flan de Baileys, crema de café y avellanas garrapinadas...................
Peras al vino tinto de la finca con helado de canela..............c.coveee.
Brownie de chocolate con helado de vainilla............o.oooiiiiiiiiiiinnn,

Disponemos de carta de alérgenos a disposicion del client

Racién de pan 1,50 € por persona



