
 

 
 

 

    ENTRANTES 
 

Jamón Ibérico de cebo de campo………………………………………………….25 € 

Cecina de Angus cruzado con Wagyu……………………………………………..25 € 

Croquetas de la Finca…………………………………………………………………..14 € 

Tabla de quesos de vaca con membrillo y nueces…………………………….12,5 € 

Revuelto de boletus edulis y patatas fritas………………………………………….12 € 

Caparrones de Anguiano con sus sacramentos…………………………………..18 €  

Crema de calabaza con picatostes y aceite de oliva………………………......12 € 

Ensalada de puerros asados con langostinos…………………………………14 € 

Tartar de salmón marinado con sésamo y mezcla de lechugas……………….16 €   

 

    PESCADOS 
 

Calamares en su tinta…………………………….……………………………………...18 € 

Mejillones de roca al vapor con salsa de limón……….………………….………...18€ 

Bacalao al horno con pisto riojano……………………...…………………………….25 € 

Rodaballo al horno con patatas panadera…………………………………………29 € 

Merluza al horno con patatas panadera y refrito de ajos …………………..…...24€   

Pescado del día…………………………………………………………………………...S/M 

 

CARNES 
 

Chuletón de ternera con patatas fritas y pimientos asados (600 gr)...………...44 €  

Solomillo de ternera con foie y salsa de mostazas…………………………………32 € 

Carrillera de ternera guisada con vino de la Finca y crema de zanahoria…..25 € 

Chuletillas de cordero con patatas fritas y pimientos asados...……......…….…28 € 

Secreto Ibérico con manzanas confitadas al romero……………………………..25 € 

 

POSTRES 
 

Mousse de queso con salsa de membrillo y crujiente de nuez…............8 € 

Tarta de zanahoria y nueces con  helado de cardamomo……….…….8 € 

Helado de vino tinto de la Finca con yogur y galleta Lotus…………......8 € 

Flan de Baileys, crema de café y avellanas garrapiñadas………….......8 € 

Peras al vino tinto de la finca con helado de canela………………….....8€ 

Brownie de chocolate con helado de vainilla…………………….…….....9 € 

 

                            Disponemos de carta de alérgenos a disposición del cliente  

 

Ración de pan 1,50 € por persona 


